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OPIS PRODUKTU

FIX DO CHILI CON CARNE

Nr artykutu Opis Dozowanie Kolor Dominujaca nuta
smakowa
9528 00 gotowy sos w 150 g na 2,8 kg Czerwonawobrazowy Pikantna, o aromacie
proszku masy catkowitej proszek korzennym z dodatkiem
pomidora, kminku i imbiru

Zastosowanie:

Baza do szybkiego przygotowania chili con carne. Réwniez do przyrzadzania nadzienia do tacos oraz
innych teksanskich i meksykanskich specjatow.

Sposéb przygotowania:

Do przyrzadzenia sosu: przysmazy¢ lekko 850 g miesa mielonego do czasu, az uzyska grudkowatg
konsystencje, nastepnie dola¢ 1 | wody, wsypac sos w proszku i wymieszac. Na koniec doda¢ 800 g
fasoli i zagotowac.

Zalety produktu:

- gwarantuje btyskawiczne przyrzadzenie,

- standaryzowany smak;,

- baza do teksanskich i meksykanskich potraw w formie proszku,
- wy$mienite efekty smakowe,

- nadaje potrawom apetyczny wyglad,

- umozliwia najrézniejsze wariacje smakowe,

- nie zmienia aromatu pod wpltywem zamrozenia i rozpuszczenia

Skiad:

Skrobia modyfikowana: E1414, s6l spozywcza, pomidory w proszku, przyprawy, cukier, maka pszenna,
przyprawy korzenne, zageszczacz: E412 guar, E415 ksantan, karmel, naturalny aromat przypraw.




