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OPIS PRODUKTU
CZYSTY SOS PIECZENIOWY
Nr artykutu Opis Dozowanie Kolor Dominujaca nuta
smakowa
9525 00 gotowy sos w 100 g na 11 wody Ciemnobrazowy proszek | Typowa, silna nuta
proszku pieczeniowa

Zastosowanie:

Doskonaty do pieczeni z gesi, kaczki, pieczeni wotowej i wieprzowej, dziczyzny, rolad wotowych i
wszelkich lekko wypieczonych migs. Stosowany takze jako baza do lekkiego pieczystego lub jako
dodatek do soséw do migsa duszonego.

Sposdb przygotowania:

Do przyrzadzenia czystego sosu z pieczeni: nalezy rozpu$ci¢ 100 g proszku w goracej wodzie i
zagotowac. Walory smakowe sosu mozna udoskonali¢ poprzez dodanie czerwonego wina, porto lub
madery. Wedle potrzeby zasmazke do sosow AVO.

Zalety produktu:

- fatwo rozpuszczalny (instant) proszek do stabo zageszczonych, delikatesowych sosow,
- wystarczy rozpuscic i gotowe,

- doskonate rezultaty smakowe,

- najrozniejsze mozliwosci wariacji smakowych,

- nie zmienia waloréw smakowych po zamrozeniu i ponownym podgrzaniu,

Skiad:

Skrobia modyfikowana, s6l spozywcza, syrop glukozowy, dekstroza, olej roslinny(utwardzony), karmel,
ekstrakt drozdzy, wzmacniacz smaku: E621 glutaminian sodu, przyprawy, zageszczacz: E412 guar,
regulator kwasowosci: E262 octan sodowy, E330 kwas cytrynowy, aromat naturalny.
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