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OPIS PRODUKTU
SOS SEROWY
Nr artykutu Opis Dozowanie Kolor Dominujaca nuta
smakowa
9522 00 gotowy sos w 130gna1lwody |Bialy proszek Serowa, z dodatkiem
proszku $mietany i cytryny

Zastosowanie:

Sos do smazonego/pieczonego miesa, drobiu, jagnieciny, ryb, skorupiakéw, makaronu, ryzu i warzyw.
Réwniez jako baza do zup serowych.

Sposob przygotowania:

Do przyrzadzenia sosu serowego: rozpusci¢ 130 g proszku w goracej wodzie i zagotowaé. Sos moze
zosta¢ udoskonalony poprzez dodanie Smietany, creme fraiche lub ziét. W zaleznosci od celu uzycia
potaczy¢ z zasmazkg AVO do jasnych soséw (art. 5210 00).

Zalety produktu:

- proszek instant wysmienity do gestych, delikatesowych soséw i zup,

- wystarczy rozpuscic i gotowe,

- nadaje potrawom doskonaty smak, wyglad i aromat,

- najrozniejsze mozliwosci uzycia dajg Swietng okazje do wykorzystania wtasnych, oryginalnych
pomystow,

- nie zmienia waloréw smakowych po zamrozeniu i rozpuszczeniu,

Skiad:

Skrobia modyfikowana, $mietana w proszku, s6l spozywcza, cukier, biatko mleka, olej roslinny
(utwardzony), preparat sera topionego, przyprawy, laktoza, wzmacniacz smaku: E621 glutaminian sodu,
maka ryzowa, maltodekstryna, cytryna w proszku, zageszczacz: E412 guar, dekstroza, aromat
naturalny.




