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OPIS PRODUKTU

SOS POMIDOROWY

Nr artykutu Opis Dozowanie Kolor Dominujaca nuta
smakowa
9520 00 gotowy sos w 130 g na litrwody | Jasny, czerwony proszek | Typowa, pomidorowo -
proszku owocowa

Zastosowanie:

Baza do sosu pomidorowego z miesem, migsem siekanym, warzywami, ryzem, makaronem, ryba,
krabami i drobiem, grzybami, wedzonkami, straczkami papryki lub majerankiem, tymiankiem,
czosnkiem, $mietang, sokiem pomaranczowym, creme fraiche;

Sposdb przygotowania:

Do przyrzadzenia sosu pomidorowego nalezy: rozpusci¢ 130 g sosu w proszku w 1| goracej wody lub
innym bezsmakowym bulionie albo substancji podstawowej i zagotowaé. W zaleznosci od celu uzycia
mozna udoskonali¢ smak za pomocg $mietany, creme fraiche lub zi6t. Wedle potrzeby potaczy¢
dodatkowo z zasmazkg do soséw AVO (art. 5210 00)

Zalety produktu:

- proszek instant do gestych delikatesowych soséw i zup,

- wystarczy po prostu rozpuscic i gotowe,

- nadaje potrawom doskonaty smak, wyglad i aromat,

- najrézniejsze mozliwosci wariacji dajg $wietng okazje do wykorzystania wtasnych, oryginalnych
pomystow,

- nie zmienia waloréw smakowych po zamrozeniu i ponownym podgrzaniu,

Skiad:

Skrobia modyfikowana, pomidory w proszku, cukier, sél spozywcza, $mietana w proszku, olej roslinny
(utwardzony), maka pszenna, srodki barwigce: burak czerwony, aromat naturalny, przyprawy, maka
ryzowa, wzmacniacz smaku: E621 glutaminian sodu, zageszczacz: E412 guar.




