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OPIS PRODUKTU
SOS BIALY
Nr artykutu Opis Dozowanie Kolor Dominujaca nuta
smakowa
9518 00 gotowy sos w 130 g nalitrwody | Jasny, delikatny proszek | Lekko kremowa,
proszku z matymi kawatkami dopetniona nutg masta i
przypraw cytryny

Zastosowanie:

Jako baza do wszystkich jasnych soséw, takich jak np. ziotowy, musztardowy, chrzanowy, rybny lub z
biatego wina, rowniez do potrawki z kury, cieleciny, klopsdw.

Jako baza do produkcji wszystkich zup-kremow, takich jak np. szparagowa, z brokutow, pieczarkowa
czy Smietanowo-ziotowa.

Moze by¢ stosowany takze jako podstawowy sos do réznych potraw warzyw, jak np. szpinak w
$mietanie, kalafior lub szparagi.

Sposdb przygotowania:

Do przyrzadzenia: rozpusci¢ 130 g sosu proszku w 1 litrze wody i zagotowac. W zalezno$ci od celu
uzycia mozna urozmaici¢ smak za pomocg Smietany, creme fraiche, zidt, musztardy, pieczarek lub
chrzanu.

Wedle potrzeby potaczy¢ dodatkowo z zasmazkg do jasnych soséw AVO (art.521000).

Zalety produktu:

- proszek instant do gestych delikatesowych soséw i zup,

- wystarczy po prostu rozpuscic i gotowe,

- nadaje potrawom wspaniaty smak, wyglad i aromat,

- najrozniejsze mozliwo$ci wariacji dajg nieograniczong sposobno$¢ wykorzystania wiasnych pomystow;
- nie zmienia waloréw smakowych po zamrazaniu czy ponownym podgrzewaniu - odporny na zmiany
termiczne.

Skiad:

Skrobia modyfikowana, olej roslinny (utwardzony), sol spozywcza, Smietana w proszku, laktoza, maka
pszenna, wzmacniacz smaku: E621 glutaminian sodu, cytryna w proszku, zageszczacz: E412 guar,
dekstroza, maka ryzowa, regulator kwasowosci: E330 kwas cytrynowy.




